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Beredare
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Kriterier for uppféljning av matens kvalitet togs fram 2020. Da faststalldes de
egenskaper hos maten som ska foljas upp genom enkater. Sadana enkéter har nu
genomforts hosten 2021.

Hur enkaterna har genomférts varierar mellan bildningsavdelningen och social-
och hélsovardsavdelningen pa grund av att deras kunder &r olika. Alla kunder kan
inte sjdlva beddma matens kvalitet, utan det kan behévas en stodperson eller
nagon annan form av stod.

SKOLORNA
Definition av skolmaltider

Maltiden ar hojdpunkten under skoldagen och starker inldrningen, okar trivseln i
skolan och matkompetensen och bildar matinsikt. En skolmaltid som ordnats
enligt reckommendationerna erbjuder mangsidig, hdlsosam mat, samvaro och
umgange.

Inom den grundldggande utbildningen regleras skolmaltiderna av lagen om
grundlaggande utbildning (31 §) och som norm ska grunderna for laroplanen
iakttas. Enligt lagen om grundlaggande utbildning ska den som deltar i
undervisningen varje arbetsdag avgiftsfritt fa en fullvardig maltid som ar
andamalsenligt ordnad och 6vervakad. De ovanndmnda dokumenten
kompletteras av Statens naringsdelegations rekommendationer fér skolmaltider,
som t.ex. "Vi ater och lar tillsammans — rekommendation for skolbespisningen”
som gavs ut 2017.

Inom gymnasieutbildningen finns det inga motsvarande normativa bestammelser
om ordnande av maltider.

Skolmaltider, kvalitetsbedé6mning och utveckling av verksamheten inom den
grundldaggande utbildningen

En grupp for utveckling av skolmat har varit verksam sedan 2017. | gruppen finns
representanter for Kaarea och staden och anvdandarna representeras av lararna i
huslig ekonomi fran Sarlinska skolan och Paraistenseudun koulu, rektorerna for
Koivuhaan koulu och Malms skola samt utbildningschefen for den finsksprakiga
utbildningen, som ar ordférande for gruppen. Gruppen sammantrader ungefar en
gang i manaden.

Gruppen ansvarar ocksa for projektet Skolfrukt och for rapporteringen om
verksamheten inom projektet till Livsmedelsverket. Skolfrukt har dven 6nskats till
gymnasierna, men tills vidare pagar fruktprojektet endast inom den
grundldaggande utbildningen.

1. Matraden
Varje skola har ett matrad. Skolorna har sjédlva beslutat vilka som &r med i deras
rad.



Raden sammantrader tva ganger under terminen och skolmatsgruppen har
faststallt uppgifterna for varje traff.

Man strdvar efter att engagera eleverna i ordnandet av skolmaltider t.ex. genom
att man fragar eleverna om deras 6nskemal om julmaltid. Man ber eleverna
ocksa om respons pa skolmaltiderna. Responsen behandlas i skolmatsgruppen.
Bilaga 1: Matradens uppgifter under lasaret 2021-2022.

Man stravar efter att snabbt svara pa responsen och utvecklingsférslagen fran
matraden och gora dndringar antingen i tillvdgagangssatten eller i matsedeln. Ett
exempel pa utvecklingsobjekt var den tillbehorssallad som serveras pa
skollunchen och responsen fran matraden pa denna.

2. Enkat om skollunch for elever inom den grundldggande utbildningen (oktober
2021)

Eleverna besvarade under lektionen en kort (tio punkter) enkat som syftade till

att kartlagga elevernas synpunkter pa skollunchen.

Svaren har behandlats enligt sprakgrupp. Fran de svensksprakiga skolorna inkom
368 svar och fran de finsksprakiga skolorna 350 svar.

Kriterier och bedomningar

Matens utseende

Eleverna forhdll sig i huvudsak positiva till matens utseende. Av de finsksprakiga
eleverna ansag 50,5 % att matens utseende var antingen bra eller lockande,
medan 32,6 % av de svensksprakiga eleverna ansag det.

Matens doft

Eleverna tyckte om doften pa maten. Av de elever, bade svensk- och
finsksprakiga, som besvarade enkaten, var cirka 40 % av denna asikt. Endast
mindre dn 10 % av dem som svarade upplevde att maten luktar obehagligt.

Matens konsistens

Kommentarerna och asikterna om matens konsistens pa skalan 1-5 koncentrerar
sig till punkt 3: varken bra eller dalig. Skillnaden mellan sprakgrupperna var
endast 0,5 procentenheter (33,7-34,2). Av de svensksprakiga eleverna som
besvarade enkaten ansag dock 26,6 % att matens konsistens var bra, medan 40 %
av de finsksprakiga eleverna ansag det. Cirka 12 % av de svensksprakiga eleverna
ansag att matens konsistens var dalig, av de finsksprakiga eleverna hade 7 %
svarat pa samma satt.

Matens kryddighet

Eleverna forholl sig kanske nagot kritiska till hur maten ar kryddad. En fjardedel
av dem som svarade upplevde att maten ar obehagligt eller daligt kryddad. Det
gar inte att déma av enkatsvaren om eleverna har uppfattat fragan om matens
kryddighet sa att maten ar for svagt eller starkt kryddad.

Matens smak

Svaren som géller matens smak varierar mellan de svensksprakiga och de
finsksprakiga eleverna. Av de finsksprakiga eleverna ansag 53,7 % att smaken var
god eller utmarkt, medan motsvarande siffra for de svensksprakiga eleverna var
33,7 %. | genomsnitt ansag mindre dn 10 % av eleverna att maten var dalig eller
obehaglig.

Munkansla pa maten



Hur maten kanns och reagerar i munnen ar kanske nagot som bedéms eller
fragas mer sallan. Svaren pa denna fraga koncentrerade sig till punkt “varken bra
eller dalig”. Eleverna upplevde dock att munkéanslan i huvudsak vara bra.

Matens farg

Eleverna tyckte om fargerna pa maten, de finsksprakiga eleverna kanske mer an
de svensksprakiga eleverna. Drygt 10 % av de elever som besvarade enkaten
ansag att maten ar farggrann och utmarkt och sporrar till att ata.

Matens temperatur

Eleverna var ndjda med den serverade matens temperatur. Drygt over halften av
eleverna ansag att matserveringstemperaturen var utmarkt, bra och lamplig.
Endast 5 % av dem som svarade tyckte att maten har varit kall.

Kékspersonalen

Eleverna tyckte att kokspersonalen alltid ar glad och vanlig (51,8 %).
Sammantaget kan det i ndstan 80 % av svaren lasas att personalen bemoéter
eleverna pa ett glatt och vanligt satt.

Stamningen

Vad galler stamningen vid skolmaltiderna konstaterade eleverna att det i regel &r
trevligt att komma och ata.

Inom den svensksprakiga utbildningen svarade 22,6 % av eleverna att stdmningen
vid deras maltider ar utmarkt, motsvarande procent i de finsksprakiga skolorna
var 32,3 %.

Slutresultat

Av enkatsvaren kan man dra slutsatsen att eleverna ar ndéjda med skolmaltiderna
och skollunchen. De férhaller sig kanske mest kritiska till matens utseende.

Utveckling

Avsikten ar att enkaten ska goras pa nytt pa varen. Da maste vi fa fler elever att
besvara enkaten sa att svaren kan beaktas battre nar skolmaltiderna utvecklas.

En viktig fraga, om inte den viktigaste, i utvecklingen av skolmaltiderna ar en
kontinuerlig dialog med serviceproducenten. Det ar ocksa mycket viktigt att
larare och Ovrig personal i skolan foregar med gott exempel, liksom dven sattet
hur man talar om skolmaltider och hurdant matprat man anvander i skolan.
Rektorn ska styra skolans verksamhetskultur i en riktning dar man vardesatter
skolmaten.

SOCIAL- OCH HALSOVARDSTJANSTER
Definition

”Naring har en central betydelse och uppgift i att stodja halsan,
funktionsférmagan och livskvaliteten hos aldre. Ett gott naringstillstand stodjer
mojligheten att bo kvar hemma och snabbar upp aterhamtningen efter en
sjukdom. Nar man ordnar maltiderna for dldre personer ska man beakta
maltidernas psykiska och sociala betydelse, vaxelverkan med andra méanniskor,
humor och kénslor.” Avtalen om kostservice inom social- och hélsovarden mellan
Pargas stad och Kaarea Oy baserar sig pa denna kostrekommendation for dldre
personer av Institutet for halsa och valfard.



Maltiderna har en psykisk och social dimension som man ska beakta nar
man ordnar maltider. Det sociala umgadnget med andra gor att maten
smakar battre.

Med aldern minskar energiforbrukningen, eftersom man inte langre ror pa
sig sa mycket och muskelmassan minskar. Da minskar ocksa ofta mangden
mat man ater och intaget av protein, vitaminer och mineralamnen kan bli
mindre an vad man skulle behéva.

Eftersom en dldre persons aptit kan minska, ar det allt viktigare att
kvaliteten pa kosten uppratthalls. En dldre persons hogklassiga kost
innehaller tillrackligt med energi (minst cirka 1 600 kcal/dygn) samt rikligt
med mineraldmnen, vitaminer och protein.

Kosten ska vara mangsidig, smaklig och farggrann och innehalla tillrackligt
med protein for att uppratthalla muskelkonditionen. Tillrackligt intag av
nodvadndiga fetter sakerstdlls genom att anvanda vegetabiliska oljor och av
dessa framstallda bredbara fetter samt ofta fisk.

De anstéllda inom social- och hélsovarden i Pargas stad ar allvarligt oroade
over att naringsrekommendationerna eller andra mal som géller kost inte
uppfylls vid maltider inom social- och halsovarden. Det har redan lange
framforts utvecklingsonskemal gallande matens naringsinnehall, kvalitet,
smak och mangsidighet, men den nedatgaende trenden har inte kunnat
vandas. Priset kdnns hogt i synnerhet da man ar tvungen att kopa in fetter
o.d. separat till enheterna.

(Vid ett mote som ansvariga personer inom social- och halsovarden holl
7.10.2021 har man tillsammans skrivit ner saker i ett pm och kompletterat
dem i diskussionerna. Kritik riktades bl.a. mot ratter som tagits med pa
matsedeln [mycket soppor, broilerrdtter, obekanta grytor], matens kvalitet
[kallnad mat, tjock grot eller vattnig soppa] och att maten inte ar smakrik.
Man befarar att matens kvalitet har forsamrat de aldres naringstillstand.
Forhoppningen ar att maten ska vara sa lockande att personalen och aldre
stadsbor vill képa den.)

| enkdten deltog avdelningarna vid hdlsovardscentralen, Bjorkebo i Pargas,
Grannas i Nagu, Regnbagen i Korpo, Fridhem i Houtskéar och Aftonro i Ini6.

Slutsatser av matenkéaten och analysen av matsedlarna

Protein

Tillrdckligt intag av protein skyddar fran muskelférlust och bidrar till att bibehalla

funktionsféormagan. Det paverkar ocksa kroppens immunsystem och hudens
kondition. Protein behdvs ocksa for att saren ska ldka och det skyddar mot

osteoporos. For att kunna uppskatta proteinhalten i maten borde man rakna ut
naringsinnehallet i maten. Pa basis av matsedeln och svarsblanketterna forefaller
det som att proteinhalten i maten inte ar tillfredsstdllande. Att det ofta serveras

grot och buljongbaserade soppor kompletterade med kramer, fisk i form av
fiskpinnar eller -bullar, sparsamt med paldagg och ost och ensidigt
gronsakstillbehor pavisar att man inte tar sarskild hansyn till protein. Det bor
noteras att kott skulle vara en 6verlagsen proteinkalla.

Rekommenderat intag av protein hos adldre personer ar 1,2-1,4 g/kg vikt och det
beho6vs i synnerhet for att uppratthalla muskelkonditionen och darmed den egna

aktiviteten.

Energi



Energinivan pa maten har faststallts i avtalet och de portionsstorlekar som
bestams enligt avtalet ligger minst pa en niva som féljer rekommendationerna.
Att maten ar ndringstat ar sarskilt viktigt for dldre personer, eftersom mangden
mat man dter minskar och maten upplevs inte smaka lika gott ndar man blir dldre.
Om maten ar mycket “mager” blir intaget av vitaminer och mineralamnen
begransat. En enformig matsedel, potatisens mognadsgrad och avsaknad av
matratter som de adldre 6nskar, brédens konsistens osv. stodjer inte ett tillrackligt
energiintag.

Fetter

Av dagens energiintag ska 25—-40 % komma fran fett. Bredbart fett ar pa basis av
denna undersokning en bristvara. Man tillsatter inte fett i gréten och anvander
inte salladsdressingar. Varifran far man da nédvandiga och fleromattade
fettsyror?

Annat
Grotarna varierar och grot serveras ofta. Man dnskar mjuka brod och semlor som
ar latta att ata. De skulle sdkerstalla intaget av fiber.

| frukosten ingar juice eller en farskbit. Det har inte funnits nagon juice, ibland
finns det saftkoncentrat.

Under den undersokta perioden forekom det avvikelser fran matsedlarna flera
ganger pa vardagarna och de innehdll 6verraskningar med undantag av Pargas
centrum.

ANALYS AV INNEHALLET | EN SEX VECKORS RULLANDE MATSEDEL INOM
SOCIAL- OCH HALSOVARDEN

* Kostserviceproducenten Kaarea Oy lagger ut matsedlarna pa sin webbplats
for tva veckor i sénder. For planeringen har Kaarea en rullande matsedel pa
sex veckor, som Kaarea stallde till stadens forfogande for analys. Resultaten
av berakningen baserar sig pa sju (7) dagar/vecka och sex (6) veckor.

1. Soppor serveras till lunch och middag sammanlagt 4-5 ganger i veckan.

2. Grot eller valling serveras till middag 1-2 ganger i veckan, grét serveras till
frukost varje morgon.

3. Kyckling serveras till lunch eller middag 3 ganger i veckan.

4. Fiskfabrikat eller fisk (soppa) serveras 2 ganger i veckan.

5. Kott serveras 3 ganger i veckan, av dessa 2 ganger kottféars och under en
period pa sex veckor serverades bade sas med strimlat n6tkott och sas med
tarnat notkott 1 gang var.

BEDOMNING

Det ar faktiskt sa att det serveras ofta soppor och grétar.

En sondagsfrukost skulle ge variation om det serverades nagot annat an grot.
Specialdieterna har beaktats.

Kyckling ar en trendig ravara, vilket torde inverka pa mangden kycklingratter i
matsedeln. Om matsedeln f6ljs som planerat, torde 3 kycklingratter pa 14
maltider vara lamplig mangd.

| matsedeln saknas manga bekanta traditionella husmansratter och matratter
som i dag ar vanligt forekommande i det finlandska koket, sdésom mattande
sallader (potatis, pasta), salta pajer eller piroger, karelska piroger, pastejer och
olika potatisratter som energitillbehor.



Omelett fanns med 1 g&ng i matsedeln pa sex veckor. Agg dr en bra och billig
proteinkalla med manga anvandningsmojligheter.

Ut
ko

over de som ndamns ovan finns det ocksa andra alternativ som inte har nagra
stnadseffekter.

Annat

Ingen kunde beratta ndgot om Kaareas feedbacksystem.

Det finns inte bredbart fett, ven om det ndmns i matsedeln. Det maste
képas in separat.

Hjartmarket i matsedeln konstaterades vara onddigt.

| avtalspraxis kan man komma 6verens om en rullande matsedel pa 5-6
veckor. Pa detta satt kan man sakerstalla att matratterna varierar och
“rullar” i matsedeln.

Samarbetet och all slags dialog mellan olika aktérer, personalen och
kunderna skulle utveckla verksamheten.

Svaren pa fragorna ar pa skalan 1-4.
HALSOVARDSCENTRALEN *) Lunch Middag
akutavdelningen + geriatriska
avdelningen
Matens temperatur vid ankomst | 2,6 2,1
Maltidens utseende 2,8 1,5
Matens smak 3,3 2,2
Matens tillracklighet 2,2 2,6
Matens konsistens 3 1,9

Kommentarer

Maten var inte mosad sa som det var bestallt.
Vildigt ofta kyckling och lax.

For mycket laxratter.

Mer semlor till frukost och kvallsmat.

Grannas, Nagu *) Lunch Middag
Matens temperatur vid ankomst | 2,2 2
Maltidens utseende 2,1 1,3
Matens smak 2,3 2
Matens tillracklighet 2,8 2,3
Matens konsistens 2,2 1,7

¥)

M

beddmt under flera dagar

anga kommentarer — Grannas
Harda potatisar, namns i flera responser.
Potatismos 6nskas.
Mosad mat som hade bestallts saknas.
Nar man vet om att det ska goras en enkat blir kvaliteten pa maten battre.
Man far inte alls kaldolmar, Lindstromsbiffar eller stekt fisk till Grannas, det
finns inget stekt agg med pyttipanna.
Groten ar inte genomkokt pa morgonen, man far inte dnskad dppelpuré,
ibland sur persikopuré.




- Maten ar mycket enformig.
- Det ar for lite protein.

Fridhem, Houtskar Lunch Middag
Matens temperatur vid ankomst | 2,8 3
Maltidens utseende 3 2,3
Matens smak 2,9 1,7
Matens tillracklighet 2,9 3
Matens konsistens 2,7 2,3

Kommentarer — Fridhem
- Mer palagg pa smorgasen.
- Mer kryddor.

- Ibland tar maten slut s att det inte finns nagot kvar for personalen.

Bjorkebo, Pargas Lunch Middag
Matens temperatur vid ankomst | 2,5 2,4
Maltidens utseende 2,2 2,2
Matens smak 2,1 2,2
Matens tillracklighet 2,8 2,8
Matens konsistens 2,7 2,5

Kommentarer — Bjorkebo

- Grotvid tre av dagens fyra maltider, da grot serveras forutom till frukost och

kvallsmat aven till middag.

- Tva soppor per dag och soppa dven kvillen fore.

Traditionella ratter 6nskas pa matsedeln.

Korv ibland.

Den nationella dldreveckan borde beaktas vid maltiderna.

Det behovs fett till mat.

Det ar viktigt med julmiddag pa julafton.

Det har inte funnits juice sa som avtalat, ibland koncentrat.

Tidigare kunde anhoriga och géster 4ta med de dldre, detta gar inte langre
nar kassan avskaffades, kan vi fa tillbaka den?

Folk skulle kdpa dagens smakrika kaffebréd, men kan inte gora det da det
inte gar att betala.

Matsedeln ser ut som en utskrift fran produktionsstyrningssystemet, kan den
formas om till en lattlast matsedel?

Ibland kommer det jattemycket mat, ibland tar den slut.

Salladerna ar svara att dta for de aldre, inga salladsdressingar.

Inte ett enda berdm eller rosor fran de ovanndmnda verksamhetsstéallena. En av
de intervjuade sade att dagens kaffebrod ar gott.

Regnbagen, Korpo Lunch Middag
Matens temperatur vid ankomst | 3,2 2,8
Maltidens utseende 2,8 2,7
Matens smak 2,3 2,7
Matens tillracklighet 2,7 2,5
Matens konsistens 2,5 3,3




Kompletterande material

Foredragande

Beslutsforslag

Beslut

Delgivning

Kommentarer — Regnbagen
- Matratter som ska varmas upp ar daligt uppvarmda.

Aftonro, Inid Lunch Middag
Matens temperatur vid ankomst | 2,9 3
Maltidens utseende 2,5 2,6
Matens smak 2,9 2,5
Matens tillracklighet 3 2,8
Matens konsistens 3 2,8

Kommentarer — Ini6

- Svart att dta sallader => mindre bitar.

- Mer sjalvlagad.

- Varfor har vi inte Kaareas matsedel?

- Lunchen ok, men middagen for latt; grot, valling. Andra har mer variation.
- Aldre anstillda behdver utbildning om néring.

Slutresultat
Social- och halsovardpersonalens oro 6ver matens kvalitet ar befogad pa grund
av kvalitativa, innehallsmassiga och kvantitativa avvikelser.

MATENS KVALITET SOM HELHET

Kvaliteten pa maten inom bildningsavdelningen motsvarar de uppsatta malen
med matens utseende som det mest kritiska omradet.

Inom social- och halsovardsavdelningen ar variationerna i matens kvalitet storre
och hanfor sig till olika kriterier.

TILLVAGAGANG
Avwvikelserna ska identifieras och analyseras och korrigerande atgarder vidtas
snabbt.

Fragorna i bildningsavdelningens matenkat
Social- och hédlsovardsavdelningens matenkéatsblankett

Teknisk chef Jonas Nylund, tfn 050 428 3774
fornamn.efternamn@pargas.fi

Sektionen tar del av informationen.

Foredraganden kompletterade sitt forslag pa motet enligt foljande. Sektionen tar
del av informationen och sdnder den till social- och hélsovardsnéamnden samt till
bildningsndamndens svenska och finska sektioner fér kommentarer. Forslaget
godkandes.

social- och hédlsovardsnamnden, bildningsnamndens svensksprakiga sektion,
sivistyslautakunnan suomenkielinen jaosto

Stadsstyrelsens sektion for tekniska stodtjanster 01.06.2022 § 56
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Beredare

Fastighetschef Seppo Pihl, tfn 0400 451 424
fornamn.efternamn@pargas.fi



Pargas stad genomférde 2021 en omfattande undersdkning av hur néjda
kunderna dr med matens kvalitet sett utifran ett antal faststallda kriterier.
Undersokningen gallde kostservice inom bildningsavdelningen och social- och
hélsovardsavdelningen.

Utlatanden om resultaten av ndéjdhetsenkéaten har erhallits av namnderna for
bada kundgrupperna. Serviceproducenten Kaarea Oy har skrivit ett bemoétande
av utlatandena.

Med hjalp av dessa tre utlatanden har man kunnat skapa en samlad uppfattning
om matens kvalitet utifran motiverade argument.

Svaren pa nojdhetsenkaten resulterar i ett entydigt mal att ytterligare forbattra
saval jamnheten som den Gvergripande kvaliteten pa maten utifran de
motiverade resultaten. Tack vare den information som framkommit har man
battre kinnedom om den kvalitativa och operativa miljon, vilket hjalper parterna
att forsta saker och ting pa ratt satt och korrigera eventuella avvikelser.

For det forsta ar det alltsa viktigt att i sak kdnna till saker och ting for att man
med hjalp av kriterierna ska kunna utvardera de kvalitativa och operativa
egenskaperna pa ratt satt.

For det andra ar det ocksa viktigt att vara medveten om eventuella
forbattringsbehov eller avvikelser i kundgranssnittet for att man ska kunna
vidareutveckla kvaliteten. Man maste fa de teoretiska vardena och de konkreta
forbattringsbehoven att motas.

Vart mal dr en smak- och naringsrik mat som ar lamplig for kunderna, inte att
fastna i enskilda avvikelser eller asikter.

Fér att beskriva slutresultatet av enkdten sdtts upp féljande mdl:
Vidareutveckling av den 6vergripande kvaliteten

| en omfattande kostserviceproduktion férekommer det avvikelser som kan
grunda sig pa olika bakomliggande orsaker. Att man far in reklamationer av
avvikelserna, att man reagerar pd reklamationerna och att man vidtar
korrigerande Gtgdrder gér att verksamheten utvecklas och kvaliteten férbdttras.

Atgarder

Arbetsgrupper

| organisationerna for bade bildningsavdelningen och social- och
hélsovardsavdelningen har det tillsatts arbetsgrupper for att utveckla och folja
upp kostservicens verksamhet och kvalitet. Detta har fungerat bra sarskilt inom
bildningen, medan andra delar annu behover utvecklas. Det &r viktigt att fa
systemet att fungera effektivt for att jamnhet och kvalitet ska kunna garanteras.
Ansvar riktas om. Arbetsgruppernas arbete effektiviseras (kontakten mellan
avdelningarna och Kaarea) i syfte att forbattra responsen pa det vardagliga
arbetet samt dialogen.

Feedback

Motiverat och snabbt. Att kdnna till innehallet i avtalet.

Atgard: Tillaggsutbildning i avtalsinnehallet ordnas for bade bildningsavdelningen
och social- och halsovardsavdelningen (staden och Kaarea tillsammans).



Kompletterande material

Féredragande

Beslutsforslag

Beslut

Delgivning

Oppenhet
Det dr viktigt att diskussion férs mellan alla parter. Verifieras genom auditering.

Nojdhetsenkat
En nojdhetsenkadt genomfors under 2022. Tidigare resultat som prioriterade
omraden.

Bildningsndmnden 20.4.2022 § 17
Social- och hédlsovardsndmnden 10.2.2022 § 14
Kaarea Oy:s utlatande/bemotande (sekretessbelagd)

Grund for sekretess: offentlighetslagen 24 § moment 1 punkt 20

Teknisk chef Jonas Nylund, tfn 050 428 3774
fornamn.efternamn@pargas.fi

Sektionen tar del av informationen.

Forslaget godkandes.

Utbildningschef UL, utbildningschef KS, social- och hélsovardsdirektor ML
bildningsnamnden, social- och halsovardsndamnden
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